Praliné Surprise

Das Leben ist wie eine Pralinenschachtel...

http://www.pralinesurprise.de

ApfelCrossieKuchen

Zutaten:

2509 Mehl

1 Pck. Backpulver
1259 Zucker

1259 Margarine

3 Fier

10oml Milch

5009 Apfel, gewiirfelt
2FL brauner Zucker
~3EL Zitronensaft
1/2Pck. SchokoCrossie, feinherb

Zubereitung:
Den Ofen auf 175°C vorheizen.
Apfel mit Zitronensaft und braunem Zucker mischen.

Tier, Margarine und Zucker mit einander griindlich verquirlen,
dann die librigen Zutaten dazu geben und zu einem glatten Teig
verarbeiten. Die eingelegten Apfel mit einem Teigschaber
untermengen, dann die Tiite SchokoCrossies und den Teig in eine
vorbereitete Springform (26cm) geben.

Bei 175°C (Ober-/Unterhitze) ca. 30 Minuten backen.

Wer mag kann nun den Kuchen mit Zuckerguss tiberziehen,
einfach mit Zucker bestreuen oder mit Puderzucker bestduben.



